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RESTAURATION

Cake jambon de pays & olives
vertes

Pour un cocktail dinatoire, cette recette de cake au jambon de pays

restera fondante et moelleuse pour le plaisir des convives !

Ingrédients

Nombre de portions : Produit utilisé dans la recette :
M, 20 portions

300 g de Maisla®

450 g de farine

750 g de jambon fumeé
450 gdemmental rapé
300 g dolives vertes
12 oeufs 8
60 g de beurre {
30 cl d'huile dolive -
S sachets de levure
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Sel, Poivre

| Etapes

Préchauffer le four a 180°C.

Tailler le jambon en dés.

Mélanger la Maisla®, la farine, la levure, les ceufs et 'huile d'olive.
Ajouter les dés de jambon, les olives, fromage rapée, le sel et le poivre.

Beurrer des moules a cakes. Versez y la préparation.

Cuire environ 45 minutes.

Serviraccompagné d'une salade verte.

La Marque des Pros, marque déposée par Tipiak permet de souligner notre gamme exclusive pour les professionnels de |la restauration

commerciale ou collective. Elle affirme son caractere et est gage de qualité auprés des clients de |la restauration hors domicile. C'est également
une maniere rapide de retrouver nos produits en linéaires, dans les cashs & carry.
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