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RESTAURATION

Cookies au Quinoa
Gourmand® Bio

Ingrédients

Nombre de portions : Produit utilisé dans la recette :
X, 20 portions

200 g de Quinoa Gourmand® Bio
340 g de sucre

340 g de beurre

16 g de levure chimique

4 ceufs

? gdefarine

200 g de pépites de chocolat
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Cuire le Quinoa Gourmand® Bio dans de l'eau non salée pendant une quinzaine de minutes.
Egoutter, refroidir.

Mélanger le sucre, la farine, la levure, les ceufs, les pépites de chocolat et le beurre
pommade. Ajouter le Quinoa Gourmand®Bio.

Former les cookies au Quinoa Gourmand® Bio sur une plaque (sans les aplatir) Cuire au four
a180°C pendant 15 minutes.

|déal pour accompagner un café gourmand.

La Marque des Pros, marque déposée par Tipiak permet de souligner notre gamme exclusive pour les professionnels de la restauration

commerciale ou collective. Elle affirme son caractére et est gage de qualité auprés des clients de la restauration hors domicile. Cest également
une maniére rapide de retrouver nos produits en linéaires, dans les cashs & carry.
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