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RESTAURATION

Fondant chocolat gingembre

Une recette simple, rapide et efficace qui ravirales amoureux de

fondants au chocolat. Son secret doux et caché : le gingembre !

Ingrédients

Nombre de portions : Produit utilisé dans la recette :
X, 20 portions

Gingembre frais et rape

e 200 g de Maisla® \
e 800 g de chocolat noir E
e 400 gde beurre doux ¥
e 400 gde sucre NG
e 8oeufs 5
. I

| Etapes

Préchauffer le four a 180°C Faire fondre le chocolat et le beurre au bain marie.
Ajouter le sucre, les ceufs la Maisla® et le gingembre.

Mélanger jusqu‘a l'obtention d'une péate lisse.

Verser la pate en ramequins beurres.

Enfourner et cuire 15 a 20 minutes.

Servir tiede avec une glace vanille noix de pécan ou un creme anglaise au thée vert.

La Marque des Pros, marque déposée par Tipiak permet de souligner notre gamme exclusive pour les professionnels de la restauration

commerciale ou collective. Elle affirme son caractere et est gage de qualité auprés des clients de |la restauration hors domicile. C'est également
une maniére rapide de retrouver nos produits en linéaires, dans les cashs & carry.
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