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RESTAURATION

Gateau de Semoule de riz

Ingrédients

Nombre de portions : Produit utilisé dans la recette :
X, 20 portions

450 g de Semoule de riz Sans Gluten

4 L de lait demi-écreme

200 g de raisins secs

Fleur doranger

10 ceufs

200 g de sucre en poudre

200 g de sucre en poudre pour le caramel
Vanille en gousse

| Etapes

Faire maceérer les raisins secs dans de l'eau tiede parfumeée a la fleur d'oranger.

Monter a ébullition le lait demi-écrémeé avec la moitié du sucre et la gousse de vanille
coupée grattée et entiéere.

Versez en pluie la Semoule de Riz Sans Gluten. Cuire 8 minutes sans cesser de remuer,
puis ajouter les raisins egouttes et les ceufs battus.

Reéaliser un caramel maison et napper le fond des ramequins individuels.

Ajouter la préparation a base de semoule de riz dans les moules.

Cuire au four 10 minutes a 240°C.

Laissez refroidir avant de servir.

La Marque des Pros, marque déposée par Tipiak permet de souligner notre gamme exclusive pour les professionnels de la restauration
commerciale ou collective. Elle affirme son caractére et est gage de qualité auprés des clients de |la restauration hors domicile. Cest également
une maniere rapide de retrouver nos produits en linéaires, dans les cashs & carry.
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