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RESTAURATION

Gratin de Meli-Melo
Gourmand®

Ingrédients

Nombre de portions : Produit utilisé dans la recette :
*, 25 portions

1k g de Méli-Mélo Gourmand®
400 g d'oignons

1kg de champignons

1kg de lardons fumeés

15 cl de vin blanc sec

200 g de parmesan

300 g de tomates sécheées

25 cl de créme fraiche
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@ Etapes
Réhydrater a froid ou a chaud le Méli-Mélo Gourmand®.

Faire revenir les oignons et ajoutez les lardons puis les champignons. Déglacer au vin
blanc Crémer. Rectifier 'assaisonnement.

Monter le gratin. Disposer une couche de Méli-Mélo Gourmand®, puis une couche de
poélée champignons lardons puis une couche de tomates séchees.

Saupoudrer de parmesan. Gratiner 5 minutes a 150°C.

La Marque des Pros, marque déposée par Tipiak permet de souligner notre gamme exclusive pour les professionnels de la restauration
commerciale ou collective. Elle affirme son caractére et est gage de qualité auprés des clients de la restauration hors domicile. Cest également

une maniére rapide de retrouver nos produits en linéaires, dans les cashs & carry.
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