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RESTAURATION

Gratin facile de potimarron

‘ Un gratin facile et rapide pour un résultat garantit !

Ingrédients

Nombre de portions : Produit utilisé dans la recette :
X, 35 portions

e 1kgde Chapelure préte a lemploi Tipiak
e 7kgde potimarron

e b0 clde lait

e 100 gde beurre

e 500 g de creme fraiche

e Emmental rapé
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| Etapes

Epluchez le potimarron, 6tez les pépins et coupez-le en morceaux.
Faire cuire dans de I'eau bouillante salée pendant 30 minutes.
Egouttez les morceaux de potimaron et écrasez-les grossiérement.

Ajoutez le lait, la creme fraiche, de 'emmental rdpé, assaisonnez a votre convenance et
meélangez.

Saupoudrez de Chapelure préte a I'lEmploi.

Cuire 20 min a 180°C.

1% L'astuce du chef

Pour les chefs les moins presseés !

Ajouter quelques clous de girofle a 'eau de cuisson du potimarron.

Pendant la cuisson, faire revenir des oignons et échalottes émincées dans un peu de matiere
grasse. Associer au potimarron cuit avant de realiser le gratin.

La Marque des Pros, marque déposée par Tipiak permet de souligner notre gamme exclusive pour les professionnels de la restauration
commerciale ou collective. Elle affirme son caractére et est gage de qualité auprés des clients de |la restauration hors domicile. Cest également

une maniéere rapide de retrouver nos produits en linéaires, dans les cashs & carry.
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