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RESTAURATION

Mousse au chocolat
« Healthy »

Ingrédients

Nombre de portions : Produit utilisé dans la recette :
*, 30 portions

e 200 gde Tapioca Tipiak®

o 2L delait N

e 1kgde chocolat noir .

e 15 ceufs ,
b
:
N\

@ Etapes
Porter le lait a ébullition et verser le Tapioca en pluie. Cuire 7 minutes et mélangeant
regulierement.

Réduire |le feu et incorporer le chocolat en morceaux tout en continuant de bien mélanger.
Une fois le mélange homogéne, couper le feu et réserver.

Monter les blancs en neige.

Incorporer a la préparation tapioca-chocolat les jaunes dceufs. Bien mélanger avant
dincorporer délicatement les blancs dceufs monteés.

Réserver au frais une nuit avant de servir.

La Marque des Pros, marque déposée par Tipiak permet de souligner notre gamme exclusive pour les professionnels de la restauration
commerciale ou collective. Elle affirme son caractere et est gage de qualité auprés des clients de |la restauration hors domicile. C'est également

une maniere rapide de retrouver nos produits en linéaires, dans les cashs & carry.
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