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RESTAURATION

Muesli de Cérée'Sun® au
fromage frais

| Une douce recette fondante et gourmande pour le plaisir de vos papilles
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! Ingrédients

Nombre de portions : Produit utilisé dans la recette :
X 10 portions

e 3550 gde Cére'Sun®réehydraté

e 250 g de confiture de fruits rouges Bio

e 900 g de fromage frais non sucre a 20% de
MG

e Fruitsrouges de saison ou surgelés

* Sirop dagave

| Etapes

Reéhydrater le Ceré'Sun® a l'eau froide. Au besoin décongeler les fruits.

Déposer dans une verrine, une couche de confiture de fruits rouges.

Pour le second etage ajouter du Céré’Sun® rehydraté.

Poursuivre les strates avec une couche de fromage frais, du Céré’Sun®, a nouveau du
fromage frais puis, terminer par les fruits rouges de saison(framboises, fraises, fruits des
bois..).

Sivous utilisez des fruits surgeles, en surface arroser d’'un leger filet de sirop d'agave pour
rectifier l'acidite.

1% L'astuce du chef

Mélanger le Céré’Sun® rehydraté a quelques fruits secs concassés et graines torréfiées
(noisettes, tournesol..), un peu de sucre de coco et passer le mélange au four & 180°C pour
lassecher legérement. Disposer ensuite en verrines !

La Marque des Pros, marque déposée par Tipiak permet de souligner notre gamme exclusive pour les professionnels de la restauration

commerciale ou collective. Elle affirme son caractéere et est gage de qualité auprés des clients de la restauration hors domicile. C'est également

une maniére rapide de retrouver nos produits en linéaires, dans les cashs & carry.
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