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RESTAURATION

Perlotto cremeux aux morilles

A2 Ingrédients

Nombre de portions : Produit utilisé dans la recette :
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e Tranches de jambon sec
e Persil plat, Sel, Poivre

Nacrer les Tendres Perles® avec l'ail et un peu de matiére grasse et les laisser jusqu'a
obtention de perles toastées. Ajouter progressivement le bouillon de legumes.

Une fois les Tendres Perles® cuites, ajouter les morilles, la creme fraiche puis le comté
rape. Bien homogeénéiser et rectifier lassaisonnement. Ajouter le persil plat et surmonter

de tranches de jambon sec.

La Marque des Pros, marque déposée par Tipiak permet de souligner notre gamme exclusive pour les professionnels de la restauration
commerciale ou collective. Elle affirme son caractere et est gage de qualité auprés des clients de |la restauration hors domicile. C'est également

une maniere rapide de retrouver nos produits en linéaires, dans les cashs & carry.
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