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RESTAURATION

Poisson croustillant

Une maniére simple et rapide de déguster une délicieuse panure

croustillante et dorée.

Ingrédients

Nombre de portions : Produit utilisé dans la recette :
X, 20 portions

e 300 gde Chapelure Préte a 'lEmploi
e 20filets de poissons blancs

e 300 gde beurre

e Ciboulette, coriandre, aneth

| Etapes

Mélanger la Chapelure Préte a 'lEmploi avec le beurre pommade et les herbes fraiches
ciselées.

Etaler la préparation sur un demi-centimeétre d'épaisseur entre deux papiers sulfurisés.
Réserver au froid. Tailler des rectangles de préparation a la Chapelure Préte a 'lEmploi de
la taille des filets de poisson.

Poéler le poisson a l'unilateral. Recouvrir d'un morceau de preparation a la Chapelure Préte
al'Emploi et finir la cuisson a la salamandre.

Servir avec une poéléee de légumes verts.

La Marque des Pros, marque déposeée par Tipiak permet de souligner notre gamme exclusive pour les professionnels de la restauration
commerciale ou collective. Elle affirme son caractére et est gage de qualité auprés des clients de la restauration hors domicile. Cest également

une maniére rapide de retrouver nos produits en linéaires, dans les cashs & carry.
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