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RESTAURATION

Quinoa Gourmand® Bio au lait,
pomme au four, caramel

Une variante du traditionnel riz au lait.

Redécouvrez le Quinoa a travers une déclinaison d'idées sucrées qui

vous feront chavirer.

/<1 Ingrédients

Nombre de portions : Produit utilisé dans la recette :
*. 10 portions

400 g Quinoa Gourmand® Bio

800 g de lait de noisettes

800 g de lait damandes

100 g de noisettes entieres

75 g de sucre de canne complet

10 petites pommes entiéres

Pour le caramel, pensez a avoir en votre
possession, sucre, beurre demi-sel et créeme !
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o Toaster les noisettes prealablement hachées et réserver.

Cuire au four des pommes entieres bio avec la peau.

Pendant ce temps, réaliser un caramel au beurre salé maison et laisser refroidir.
Monter a ébullition le lait damandes et le lait de noisettes avec le sucre.

Cuire le Quinoa® Gourmand Bio 10 a 15 minutes.

Dresser le dessert dans un cercle, déposer délicatement la pomme cuite encore tiéde et y
verser le caramel beurre salé maison.

Parsemer de noisettes torréfiees ! Dégustez !

1% L'astuce du chef

Remplacez le lait végétal par du lait de vache entier. L'aspect crémeux en sera décuplé !

La Marque des Pros, marque déposée par Tipiak permet de souligner notre gamme exclusive pour les professionnels de la restauration

commerciale ou collective. Elle affirme son caractére et est gage de qualité auprés des clients de |la restauration hors domicile. C'est également
une maniéere rapide de retrouver nos produits en linéaires, dans les cashs & carry.



https://getfireshot.com/pdf_aHR0cHM6Ly9wcmVwcm9kLXRpcGlhay1yZXN0YXVyYXRpb24uZ3VsZnN0cmVhbS1ncm91cC5mci9lcGljZXJpZQ==
https://getfireshot.com/pdf_aHR0cHM6Ly9wcmVwcm9kLXRpcGlhay1yZXN0YXVyYXRpb24uZ3VsZnN0cmVhbS1ncm91cC5mci9wcm9kdWl0cy9xdWlub2EtZ291cm1hbmQtYmlvLw==
https://getfireshot.com/pdf_aHR0cHM6Ly9wcmVwcm9kLXRpcGlhay1yZXN0YXVyYXRpb24uZ3VsZnN0cmVhbS1ncm91cC5mci9ub3MtcmVjZXR0ZXMvcXVpbm9hLWdvdXJtYW5kLWJpby1sYWl0LXBvbW1lLWF1LWZvdXItY2FyYW1lbC8=

