b H
Tipiak> ¢ 1

RESTAURATION

Souffles fromage bacon

Ingrédients

Nombre de portions : Produit utilisé dans la recette :
X, 20 portions

e 350 g de Tapioca Tipiak® Restauration &
e 12 ceufs (]
e 250 clde lait entier g
e 150 g de beurre /2 sel coupé en morceaux §
e 500 g demmental rape J
e 500 g de lardons ou bacon tranché |
- N
e Muscade, poivre N

| Etapes

Séparer les blancs des jaunes d'ceufs et monter les blancs en neige.
Cuire le Tapioca Tipiak® dans le lait frémissant et remuer tres régulierement.
Ajouter la noix de muscade rapée. Feu coupé, laisser gonfler 15 minutes.

Incorporer le beurre, le fromage réape, les jaunes d'ceuf battus, les lardons ou le bacon a la
préparation lait-Tapioca.

Poivrer légérement.

Ajouter les blancs en neige. Mélanger délicatement pour obtenir une pate homogene.
Verser en moules individuels et enfourner 30 minutes a 200°C.

iﬁ L'astuce du chef

Pour des soufflés plus gonflés, réserver la pate 30 minutes au réfrigérateur avant de la doser et
'enfourner.

La Marque des Pros, marque déposée par Tipiak permet de souligner notre gamme exclusive pour les professionnels de la restauration
commerciale ou collective. Elle affirme son caractére et est gage de qualité auprés des clients de |la restauration hors domicile. C'est également
une maniéere rapide de retrouver nos produits en linéaires, dans les cashs & carry.
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