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RESTAURATION

Taboule a lI'orientale aux
agrumes

Ingrédients

Nombre de portions : Produit utilisé dans la recette :
X, 20 portions

1kg de Préparation Taboulé Menthe-Citron
100 g d'olives noires

100 g de dattes

500 g d'agrumes

500 g de tomate

Sel, poivre

Huile d'olive
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0 Réhydrater le taboulé. Réserver au froid.

Tailler le concombre, tomate, les dates en brunoise, ajouter les raisins, prelever les
supremes d'agrumes.

Mélanger tous les ingredients avec le taboule menthe citron rehydrateé, rectifier
l'assaisonnement.

La Marque des Pros, marque déposée par Tipiak permet de souligner notre gamme exclusive pour les professionnels de la restauration
commerciale ou collective. Elle affirme son caractére et est gage de qualité auprés des clients de la restauration hors domicile. Cest également
une maniere rapide de retrouver nos produits en linéaires, dans les cashs & carry.
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