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RESTAURATION

Tendres Perles® fagon riz au ;
lait au Carambar

Retour en enfance..

Les Tendres Perles® s'associent a 'une des gourmandises les plus

plébiscitées du grand public, on vous laisse réver ...

" Ingrédients

Nombre de portions : Produit utilisé dans la recette :
M, 20 portions

e Tkgde Tendres Perles®
e 7L delait entier ,.,,. \}
RESTALWAT
- lenodnes |
e 500 g de Carambar (env. 60 piéces) p@,:m I
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90| Etapes
o Faire bouillir le lait, dissoudre les Carambars dans le lait, une fois dissous, ajouter les

Tendres Perles®, cuire pendant 10 minutes a petits bouillons. Refroidir pour obtenir la

texture finale.

o Surmonter les Tendres Perles® d'une panna cotta ou d'une creme chantilly.

o Servir en dessert ou en accompagnement d'un café gourmand.

La Marque des Pros, marque déposée par Tipiak permet de souligner notre gamme exclusive pour les professionnels de la restauration
commerciale ou collective. Elle affirme son caractére et est gage de qualité auprés des clients de la restauration hors domicile. Cest également

une maniére rapide de retrouver nos produits en linéaires, dans les cashs & carry.
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