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RESTAURATION

Verrine de Couscous Parfume,
pesto et caviar de courgettes

Ingrédients

Nombre de portions : Produit utilisé dans la recette :
X, 50 portions

e Tkgde Couscous Parfumé aux Epices du
Monde®

e 400 gde pesto vert

3 kg de courgettes

Thym

Huile d'olive

Sel, poivre

| Etapes

Réhydrater le Couscous Parfumé aux Epices du Monde®, réserver.

Tailler les courgettes en rondelles, les cuire a I'huile d'olive avec du thym jusqu’a ce gquelles
soient fondantes, assaisonner.

Monter les verrines en commengant par le pesto vert, le Couscous Parfume aux Epices du
Monde® et finir par le caviar de courgettes.

Servir froid en aperitif ou en entree.

La Marque des Pros, marque déposée par Tipiak permet de souligner notre gamme exclusive pour les professionnels de la restauration
commerciale ou collective. Elle affirme son caractére et est gage de qualité auprés des clients de la restauration hors domicile. Cest également
une maniere rapide de retrouver nos produits en linéaires, dans les cashs & carry.
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