
RENDEMENT :

1 litre de sauce : 14 à 30 g

1 litre de soupe : 30 à 40 g

1 litre de crème dessert : 40 à 70 g

DLUO : 36 mois

UTILISATION :
Sauces, soupes, potages, veloutés,

Crèmes dessert,

Substitution farine pour fariner plan de

travail de pâte à pizzas

CONDITIONNÉ EN FRANCE

Découvrez 

La Fécule de pomme de 
terre

Tipiak Restauration®

AVANTAGES / ATOUTS

Apporte une texture crémeuse  pour sauces, 

veloutés & potages

Offre légèreté aux pâtisseries

MODE D’EMPLOI : 
Se délaye dans un liquide froid avant 

incorporation. 

Sac de 5 kg 

RESTAURATION 

COMMERCIALE & COLLECTIVE !
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