Une gourmande association de Quinoa Rouge,
Quinoa Blanc (Amérique du Sud, Berry), Quinoa
Blond d’Anjou et Boulgour,

A utiliser en entrées, plats et desserts (dans des
gateaux et facon riz au lait)!

FABRIQUE EN FRANCE ||

RENDEMENT : 3
DLUO : 24 mois

TOUS RESEAUX'!
RESTAURATION COMMERCIALE & COLLECTIVE !

ATOUTS :

Féculent recommandé par le GEM-RCN

Varie des pates, des pommes de terre et du riz.
Apporte douceur et fondant au Quinoa

Etui de 1 kg traditionnel.
25 portions Excellente tenue en liaison froide ou chaude.

raffinement, nutrition | des

‘.1 kg | Saveur,

MODE D’EMPLOI / UTILISATIONS :

Pilaf ou créole — 15 minutes de cuisson.

Pokés bowls, Menus végétariens, Taboulé de
Quinoas, Menu des Andes, Repas Péruvien ...




