
Découvrez 

la « Semoule de riz »
Tipiak Restauration

RESTAURATION 
COMMERCIALE & COLLECTIVE !

RENDEMENT :
* 1L d’entremet froid : 54 à 90 g de
semoule de riz
* 1L d’entremet chaud : 70 à 108 g de
semoule de riz

DLUO : 24 mois

UTILISATIONS :
Desserts : semoule au lait, chocolat,
gâteaux de semoule
Plats : Utilisation en mixé lisse.

CONDITIONNÉ DANS UN ESAT

SAC 5 KG

AVANTAGES / ATOUTS

Rapide & facile d’utilisation
Texture onctueuse/fondante

MODE D’EMPLOI : 
Gonflement rapide
dans liquide bouillant 
8 min de cuisson, c’est prêt !
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