- E? o Rafraichissez votre été
Tlplak avec la préparation
Restaurano® Taboulé Menthe Citron de Tipiak® Restauratlon I

Imqgmez ... Un bouquet de menthe fraiche, le jus
de quelques citrons, un filet d’huile d’olive, '
quelques épices et aromates ...

: Retrouvez toute l'intensité et la fraicheur
Cotls DE 6*1 KG i de cefte préparation pour Taboulé &
' . base de couscous moyen disponible dés
d présent |
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CIBLE : Restauration collecftive et
: commerciale

: RENDEMENT : 2,25

t 1kg = 29 portions

: DLUO : 18 mois

i Idées recettes & retrouver sur www.tipiak.fr : Taboulé au :
: Poulet Mariné, Taboulé au saumon fumé, Taboulé Chévre- :
: Miel, Taboulé aux agrumes... :
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