@ CARACTERISTIQUES :
Elaborée a base de semoule de blé fine précuite assaisonnée au citron, a la menthe, au
persil et a I'huile d'olive Vierge Extra.

Fabriquée et conditionnée en Loire-Atlantique (44)

Désignation Article Unité | PCB |Poids net| Nb UE | Nb UE | Poids net

CODE EAN Consommateur (UC) | UCIUE | UE en kg | couche | palette | palettelkg

Préparation pour Taboulé
316544 000849 2 Menthe-Citron 6 6 15 75 450
1kg

© AVANTAGES :
Rendement : 2,25

AJouter les ingrédients de votre choix.

© BENEFICES :
Riche en fibres et source de protéines.
Remise en ceuvre rapide et économique = Anti-inflation.

© USAGES :
Idées recettes a retrouver sur www.tipiak.fr : Taboulé au poulet mariné, Taboulé au saumon
fumé, Taboulé chévre & miel, Taboulé aux agrumes...
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