© CARACTERISTIQUES :
Une gourmande association de Quinoa Rouge*, Quinoa Blanc*, Boulgour®.
* Ingrédients issus de I'Agriculture Biologique.
Fabriqué et conditionné en Loire-Atlantique (44)

Désignation Article Unité | PCB |Poids net| Nb UE | Nb UE | Poids net

CODE EAN Consommateur (UC) | UC/UE | UE en kg | couche | palette | palette/kg

Quinoa Gourmand® Bio

360090 000690 3 45kg

1 4,5 13 169 760,50

© AVANTAGES :
Rendement : 3
Féculent recommandé par le GEMRCN.
Favorise la diversité alimentaire.
Excellente tenue en liaison froide ou chaude.

© BENEFICES :
Source de protéines et de fibres.
Deux fois plus riche en fibres que les pates et trois fois plus que le riz, le quinoa est bon pour
le transit.

@ USAGES :
Facon pilaf ou créole.
Utilisation a chaud en accompagnement (menu des Andes, menu Péruvien, Amérique latine,
etc...).

Utilisation a froid en salade et en dessert (cookies aux pépites de chocolat).

SERVICE COMMERCIAL TIPIAK® RESTAURATION

SERVICE COMMANDES TIPIAK® RESTAURATION

.

A Découvrez en ligne toutes nos nouvelles recettes sucrées




