© CARACTERISTIQUES :
100% fécule de pomme de terre.
Poudre blanche trés fine, golt neutre.
Soluble a froid : se délaye dans un liquide froid avant incorporation et épaissit a chaud.

Désignation Article Unité | PCB |Poids net| Nb UE | Nb UE | Poids net

CODE EAN Consommateur (UC) | UC/UE | UE en kg | couche | palette | palette/kg

Fécule de pomme de terre

316544 000175 2 5kg

1 5 13 169 845

© AVANTAGES :
Apporte une texture crémeuse pour sauces, veloutés & potages. Offre légéreté aux patisseries.
Sans gluten : convient aux régimes sans gluten, végétarien, végétalien.
Golit : n'altere pas les saveurs des préparations.
Bonne tenue : résiste bien a la congélation et & la réfrigération.
Aspect : lisse et brillant.

® BENEFICES :
Optimisation des colts grace a son fort pouvoir épaississant.
Apporte brillance et homogénéité aux sauces et crémes.
Réduction du gaspillage : bonne conservation, manipulation facile, peu de pertes.
Gain de temps : épaissit rapidement.

© USAGES :
RESTAURATION COMMERCIALE & COLLECTIVE !
Sauces, soupes, potages, veloutés, cremes dessert, substitution farine pour fariner plan de
travail de péate a pizza.
Remise en ceuvre : 1 litre de sauce : 14430 g
1 litre de soupe : 30440 g
1 litre de créme dessert: 40a70 g
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A Découvrez en ligne toutes nos nouvelles recettes sucrées




